


N vous fgut

# 100 g de nz souifié

@ 130 g de chocolat noir
ou gy {ait

# 100 g de beurre

@ des petits ceuls coloris
@ 1 siylo alimentaire noir
@ 1 morceau de pate
 sucre orange

@ des pelites caissatles

£ Faites fondre le beurre @ Remplissezlefond etlesbords ) Démoulez les nids. Sur chague
‘et lechocolat. Mélangez bien. des caissettes en papier ceuf, faites un bec en patea sucre
Ajoutezle rizsoufilé etmélangez.  avec le mélange. Placez-les et des yeuxau stylo alimentaire.
Laissezrefroidirunpeu. dans des moules a muffins Disposez quelques ceufs

et mettezune heure aufrigo. dans chaque nid.




